Weingut Joh.Jos.Priim
Allemagne p—

Graacher Himmelreich Auslese Goldkap 2012

HISTOIRE :

Weingut Joh. Jos. Priim, vignoble installé a Wehlen au cceur de la Moselle allemande, compte parmi les domaines
emblématiques du pays. Présente dans le village depuis plus de 400 ans, la famille Prim perpétue son héritage,
aujourd’hui porté par le Dr Katharina Priim aux cotés de son pere, le Dr Manfred Priim.

Le domaine cultive exclusivement le Riesling sur 13,5 hectares répartis sur des crus mythiques : Wehlener Sonnenuhr,
Graacher Himmelreich, Zeltinger Sonnenuhr et Bernkasteler Badstube. Les coteaux de schistes dévoniens bleus
apportent aux vins leur minéralité cristalline et leur tension. Les vins se distinguent par leur pureté, leur acidité vive et
leur grande capacité de garde. Les fermentations lentes, en levures indigenes, préservent la finesse du terroir.

La gamme couvre toutes les expressions du Riesling mosellan : Kabinett, Spatlese, Auslese et Goldkap, chacune marquée
par un équilibre subtil entre douceur, fraicheur et profondeur minérale.

2012 :un grand millésime de garde en Moselle, offrant des Rieslings a la fois riches, précis et remarquablement équilibrés
par une fraicheur minérale persistante.

APPELLATION : Mosel NOTE PRESSE :

CEPAGE : Riesling 94/100 Wine Enthusiast

TERROIR : Schiste dévonien

VILLAGE : Graach

EXPOSITION : Sud / Sud-Ouest ROTE DE DERUSTATMON:

ALTITUDE - 110 et 300m Complexe et pr.ofondément minéral, aux notes
PENTE : 45-75%

de miel, de péche m(ire, d'épices exotiques et de
fleurs blanches. Une bouche soyeuse alliant
richesse et fraicheur, portée par une longue
finale d'une grande élégance. Potentiel de garde
exceptionnel.

DEGRE ALCOOLIQUE: 7 %

ELEVAGE :

Fermentation lente suivie d'un élevage en cuves inox
afin de préserver la pureté aromatique, la fraicheur
et I'expression du terroir.

ACCORDS :
Huitre granité pomme verte et huile de verveine

Anguille fumée, pomme reinette et raifort frais
Risotto au safran, langoustine et citron noir
Turbot roti, beurre noisette, capres et agrumes
Volaille de Bresse aux morilles et vin jaune
Porc ibérique laqué au miso blanc

SERVICE ET CONSERVATION :

Température de service : 10°C
Capacité de garde : 30 ans
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