
Catena Zapata 

Appellation : 

Cépages :

Terroir :

Altitude :

Vignoble :

Region : 

Degré alcoolique :

Acidité/PH :

Mendoza
90% Cabernet Sauvignon, 
10% Cabernet Franc 
Sols limono-argileux
950 m
La Pirámide - Agrelo
Luján de Cuyo
13,80%
3,7 g/L

Elevage :
18/24 mois en fûts de chêne Français

service et conservation :

Température de service : 16-18°C
Capacité de garde : +20 ans

Birth of Cabernet 2022

Notes Presse :
James Suckling 
Robert Parker

96/100
94/ 100

catenazapata.com

Vins du Monde - Tél : 05 57 34 55 91 - info@vinsdumonde.com - www.vinsdumonde.com

Note de dégustation : 
Robe grenat profond. Nez de cassis,
mûre et prune, fleurs et herbes sèches.
Boisé subtil, enrichi de nuances de
graphite, cacao et tabac doux. En
bouche, matière ample et texture
soyeuse, équilibrées par une fraîcheur
précise. Finale longue, mêlant
minéralité, profondeur et énergie. Une
interprétation moderne et expressive de
la naissance du Cabernet Sauvignon.

Accords :

Viandes rouges grillées, rôties ou
braisées, plats mijotés ou en sauce,
canard rôti

Argentine 

Histoire :
La famille Catena, installée à Mendoza depuis 1902, incarne la référence du vin argentin et l’une des plus grandes
dynasties viticoles du Nouveau Monde. Issue d’une lignée d’immigrés italiens, elle a transformé une production locale en
véritable référence internationale grâce à Nicolás Catena Zapata, pionnier de la viticulture de haute altitude. Il introduit
des pratiques modernes de vinification et d’élevage, misant sur la fraîcheur et la précision plutôt que sur la puissance. Ses
filles, Laura et Adrianna Catena, l’une médecin, l’autre historienne, prolongent cette vision en dirigeant le Catena Institute
of Wine. Elles sont épaulées à la vinification par le célèbre Alejandro Vigil. 
L’étiquette de la cuvée Birth of Cabernet est une fresque retraçant la naissance du Cabernet Sauvignon : le renard
représente le Cabernet Franc, la sirène le Sauvignon Blanc, et leur enfant, le Cabernet Sauvignon, apparaît comme un
voyageur reliant les Pyrénées à la pyramide Catena Zapata. Le millésime 2022 a été une année exceptionnelle, à tous les
niveaux, produisant des vins d’une grande précision.

http://catenazapata.com/
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