
Espagne

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Altitude :

Villages :

Degré alcoolique :

acidité :

Sierras de Málaga 
Muscat d'Alexandrie
Schiste
550 à 1000m 
Cómpeta / Archez
13,5 %
4,87g/l

Molino Real

Elevage :
Un pressoir à huile équipé de nattes
a été utilisé pour une extraction
lente. Puis 6 mois d’élevage en
cuves inox.

Histoire :
Telmo Rodríguez est une figure incontournable du vin espagnol. Avec Pablo Eguzkiza, il a fondé la Compañía de Vinos
pour redonner vie à des vignobles historiques, souvent délaissés, en valorisant les cépages autochtones et les pratiques
traditionnelles. 
Depuis les années 1990, Telmo et Pablo perpétuent avec Molino Real l’héritage millénaire des vins de montagne de
Málaga, signant l’une des références majeures du Muscat d’Alexandrie. Les très vieilles vignes taillées en gobelet sont
plantées sur les pentes extrêmes du village de Cómpeta, entre 550 et 1 000 mètres d’altitude. Ces coteaux schisteux,
abrupts et travaillés entièrement à la main, forment un terroir unique qui donne naissance à des vins d’exception.
La cuvée Mountain Blanco est un vin blanc sec offrant un style lumineux et tendu, mêlant la pureté aromatique du Muscat
à une fraîcheur saline et fumée propre à ce terroir d’ardoises. Le millésime 2023 a été marqué par un très petit rendement
(4 586 bouteilles produites seulement) et des peaux épaisses nécessitant un pressurage fin. Le vin énergique et d’une
grande finesse.

Conservation et service :

Capacité de garde : 5 ans 
Température : 10 et 12°C

Mountain Blanco 2023

Vins du Monde - Tél : 05 57 34 55 91 - info@vinsdumonde.com - www.vinsdumonde.com

www.telmorodriguez.com

Accords :

Lotte en papillote à l’orange, asperges
vertes et sauce hibiscus,  acras de
crevettes et poivre de Sichuan,
brochettes de poulet à la menthe et
citron vert

Note DE Dégustation :

La robe est de couleur dorée aux
reflets verts. Le nez dévoile une
aromatique intense de fleurs blanches,
d’écorces d’agrumes, de miel et de
fruits exotiques, relevée d’une touche
saline et fumée. En bouche, ce vin sec
allie douceur naturelle et tension
minérale. La texture est franche,
portée par une acidité vibrante qui
étire la finale. L’expression reste
précise et nette, sans aucune lourdeur.

http://www.telmorodriguez.com/
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