HISTOIRE :

Molino Real
MR 2023

Vel

MorLiNnO REAL

MouUNTAIN WINES
]

Espagne =

Telmo Rodriguez est une figure incontournable du vin espagnol. Avec Pablo Eguzkiza, il a fondé la Compafiia de Vinos
pour redonner vie a des vignobles historiques, souvent délaissés, en valorisant les cépages autochtones et les pratiques

traditionnelles.

Depuis les années 1990, Telmo et Pablo perpétuent avec Molino Real I'héritage millénaire des vins de montagne de
Malaga, signant I'une des références majeures du Muscat d’Alexandrie. Les tres vieilles vignes taillées en gobelet sont
plantées sur les pentes extrémes du village de Cémpeta, entre 550 et 1 000 metres d'altitude. Ces coteaux schisteux,
abrupts et travaillés entierement a la main, forment un terroir unique qui donne naissance a des vins d’exception.

La cuvée (MR) incarne I'essence des vins doux de montagne de Malaga, élaboré par séchage naturel des raisins au soleil,
alliant concentration, équilibre et élégance. Le millésime 2023, marqué par de trés petits rendements et des peaux
épaisses nécessitant un pressurage délicat, a produit un vin énergique et d’une grande finesse.

APPELLATION : Sierras de Malaga
CEPAGE : Muscat d'Alexandrie
TERROIR : Schiste foncé, ardoises
ALTITUDE : 550m

VILLAGE : Cémpeta

DEGRE ALCOOLIQUE: 13,5 9
SUCRERESIDUEL:  132gr/I

ELEVAGE :

Séchage naturel des raisins au soleil
“pasero”, pressurage lent un pressoir a
huile d'olive puis élevage de 10 mois en
cuve inox.

CONSERVATION ET SERVICE :

Capacité de garde : 5 ans
Température de service : 10 et 12°C
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NOTES DE DEGUSTATION :

Belle robe dorée et lumineuse, aux
reflets ambrés. Le nez évoque des
arbmes de pamplemousse, écorces
d'agrumes, poivre blanc, miel et
herbe fraiche, le tout porté par la
fraicheur minérale des coteaux
schisteux d'altitude. La bouche
dévoile une texture douce, épurée
et énergique, alliant richesse,
tension minérale et une finale
longue, précise et équilibrée.

ACCORDS :

Tajine aux abricots, caille aux
raisins, homard sauce a la mangue,
poulet au basilic thai, tarte a la
rubarbe, melon a I'anis
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	Histoire :
	Telmo Rodríguez est une figure incontournable du vin espagnol. Avec Pablo Eguzkiza, il a fondé la Compañía de Vinos pour redonner vie à des vignobles historiques, souvent délaissés, en valorisant les cépages autochtones et les pratiques traditionnelles.  Depuis les années 1990, Telmo et Pablo perpétuent avec Molino Real l’héritage millénaire des vins de montagne de Málaga, signant l’une des références majeures du Muscat d’Alexandrie. Les très vieilles vignes taillées en gobelet sont plantées sur les pentes extrêmes du village de Cómpeta, entre 550 et 1 000 mètres d’altitude. Ces coteaux schisteux, abrupts et travaillés entièrement à la main, forment un terroir unique qui donne naissance à des vins d’exception. La cuvée (MR) incarne l’essence des vins doux de montagne de Málaga, élaboré par séchage naturel des raisins au soleil, alliant concentration, équilibre et élégance. Le millésime 2023, marqué par de très petits rendements et des peaux épaisses nécessitant un pressurage délicat, a produit un vin énergique et d’une grande finesse.

	Appellation :  Cépage : Terroir : altitude : Village :  Degré alcoolique : Sucre résiduel :
	Sierras de Málaga  Muscat d'Alexandrie Schiste foncé, ardoises 550m  Cómpeta 13,5 % 132gr/l

	Notes DE Dégustation :
	Belle robe dorée et lumineuse, aux reflets ambrés. Le nez évoque des arômes de pamplemousse, écorces d’agrumes, poivre blanc, miel et herbe fraiche, le tout porté par la fraîcheur minérale des coteaux schisteux d’altitude. La bouche dévoile une texture douce, épurée et énergique, alliant richesse, tension minérale et une finale longue, précise et équilibrée.

	Elevage :
	Séchage naturel des raisins au soleil “pasero”, pressurage lent un pressoir à huile d’olive puis élevage de 10 mois en cuve inox.

	Accords :
	Tajine aux abricots, caille aux raisins, homard sauce à la mangue, poulet au basilic thaï, tarte à la rubarbe, melon à l’anis

	Conservation et service :
	Capacité de garde : 5 ans Température de service : 10 et 12°C




