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Luis Pato
Quinta do Moinho 2009

HISTOIRE :

La famille Pato cultive I'art du vin depuis des générations, et Luis Pato perpétue cette tradition depuis 1980.

Surnommeé “Mr. Baga”, Luis est devenu I'une des figures emblématiques du vignoble portugais. Son travail a profondément
enrichi la compréhension des terroirs et des cépages locaux, notamment grace a des vignes en “franc de pied” et a des
sélections massales issues de ceps centenaires. Il défend une viticulture respectueuse, sans intrants chimiques, et une
vinification qu'il décrit comme “nature moderne”. Depuis 2015, il ceuvre aux cotés de sa fille cadette, Maria Jodo.

La région de Bairrada est située au sud de Porto, pres de I'Atlantique, cette région se distingue par ses sols
argilo-calcaires et sablonneux. Les parcelles emblématiques (Vinha Pan, Vinha Formal, Quinta Ribeirinho et Quinta
Moinho), sont dédiées aux cépages autochtones : Baga, Bical et Sercialinho. Les vins effervescents, blancs et rouges de
Luis Pato sont remarquables et gagnent en profondeur avec le temps.

Quinta do Moinho est une cuvée mono-parcellaire nichée au cceur de la forét. Le millésime 2009, marqué par des
conditions relativement chaudes, a nécessité un long temps d’affinage avant d’étre prét. Luis a ensuite patienté plus d'une
décennie avant de proposer cette cuvée unique.

NOTE DE PRESSE :
Robert Parker : 92/100
APPELLATION - Bairrada DOC Jancis Robinson: 17,5 /20
gE::gIER 100% Baga NOTE DE DEGUSTATION :
. ' Argilo-calcaires La robe est d'un rouge intense et profond,
REGION : Bairrada

Son nez complexe révele des notes de sous-
bois, de graphite et un bouquet de fruits
rouges, d'olive noire et  d'herbes

. . . aromatiques, avec une touche balsamique.
Fermentation en cuve puis 2 ans d'élevage en

flts de chéne, mis en bouteille en mai 2011. En bouche, la texture est juteuse, le vin est
1800 bouteillyes i ‘Do mur et présente une structure tannique

importante, légerement poussiéreuse. Un

DEGRE ALCOOLIQUE: 139

ELEVAGE :

CONSERVATION ET SERVICE : véritable trésor pour les amateurs de
Température de service : 16 - 18°C grands vins de garde.
Capacité de garde : 30 ans i .
P g - ACCORDS :
_ Viandes rouges, gibiers, fromages
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