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HISTOIRE :

La famille Catena, installée a Mendoza depuis 1902, incarne la référence du vin argentin et I'une des plus grandes
dynasties viticoles du Nouveau Monde. En quatre générations, elle a révélé au monde la richesse des terroirs du pays,
jouant un role majeur dans I'ascension de I’Argentine parmi les grandes nations viticoles.

La Marchigiana perpétue la tradition des vins artisanaux produits en quantités treés limitées, dans I'esprit de ceux que
Nicola Catena élaborait aprés son arrivée des Marches italiennes. A I'époque, les vins de Mendoza étaient vinifiés dans
des pots en terre cuite appelés botijas, ancétres des amphores, une méthode utilisée dans la vallée de Cuyo depuis le
XVIe siecle. Depuis 2015, Alejandro Vigil et Laura Catena vinifient en grandes tinajas (amphores), sans soufre ajouté
et avec une longue macération qui enrichit texture et ardmes. La Marchigiana offre une expression fidele du terroir,
reflet d’un modele agricole durable et profondément enraciné dans I'histoire familiale.

APPELLATION : Mendoza NOTE PRESSE :

CEPAGE : Criolla James Suckling : 93/100

TERROIR : Sols alluviaux

ALTITUDE : 1.400m NOTE DE DEGUSTATION :

REGION : Gualtallary Ce vin a la robe sombre dévoile un nez
DEGRE ALCOOLIQUE: 149 expressif de griottes, m(res fraiches,
ACIDITE : 3,6 g/L herbes aromatiques, poivre  noir,

SOUFRE AJOUTE : Non graphite et pierre chaude. La bouche
offre une belle structure, portée par des
tanins frais et fermes. Succulent, il
séduit par la pureté du fruit. La
fraicheur et la vivacité s'imposent, sur
une finale fruitée, rafraichissante et

enveloppante.

ELEVAGE :
14 jours de maceérations
4 mois en amphore

CONSERVATION ET SERVICE :
Capacité de garde : 5 ans

Température : 14-16°C
ACCORDS :

S NICOLAS CATENA s . h
o Porc grillé, risotto aux champignons,

carpaccio de boeuf maturé
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	La famille Catena, installée à Mendoza depuis 1902, incarne la référence du vin argentin et l’une des plus grandes dynasties viticoles du Nouveau Monde. En quatre générations, elle a révélé au monde la richesse des terroirs du pays, jouant un rôle majeur dans l’ascension de l’Argentine parmi les grandes nations viticoles. La Marchigiana perpétue la tradition des vins artisanaux produits en quantités très limitées, dans l’esprit de ceux que Nicola Catena élaborait après son arrivée des Marches italiennes. À l’époque, les vins de Mendoza étaient vinifiés dans des pots en terre cuite appelés botijas, ancêtres des amphores, une méthode utilisée dans la vallée de Cuyo depuis le XVIᵉ siècle. Depuis 2015, Alejandro Vigil et Laura Catena vinifient en grandes tinajas (amphores), sans soufre ajouté et avec une longue macération qui enrichit texture et arômes. La Marchigiana offre une expression fidèle du terroir, reflet d’un modèle agricole durable et profondément enraciné dans l’histoire familiale.

	Note Presse :
	James Suckling :
	93/100

	Appellation :  Cépage : Terroir : Altitude : Région : Degré alcoolique : acidité : soufre ajouté :
	Mendoza Criolla Sols alluviaux 1.400 m Gualtallary 14% 3,6 g/L Non

	Note de Dégustation :
	Ce vin à la robe sombre dévoile un nez expressif de griottes, mûres fraîches, herbes aromatiques, poivre noir, graphite et pierre chaude. La bouche offre une belle structure, portée par des tanins frais et fermes. Succulent, il séduit par la pureté du fruit. La fraîcheur et la vivacité s’imposent, sur une finale fruitée, rafraîchissante et enveloppante.
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	14 jours de macérations 4 mois en amphore

	Conservation et service :
	Capacité de garde : 5 ans Température : 14-16°C
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	Porc grillé, risotto aux champignons, carpaccio de bœuf maturé




