
Italie

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Région :

Degré alcoolique :

Vernaccia di San
Gimignano DOCG
90% Vernaccia, 
10% Chardonnay 
Sols argileux
Toscane
12,5%

Elevage 

6 mois en cuve inox

Histoire :
Le domaine Guicciardini Strozzi, au cœur de la Toscane, incarne plus de 1000 ans d’histoire viticole !
Fondé en 994, il s’étend autour de la Tenuta di Cusona, près de San Gimignano, et reste dirigé par les
descendants des familles Guicciardini et Strozzi. Natalia et Livia Strozzi, sont les héritières de Lisa Gherardini,
la Mona Lisa de Léonard de Vinci.
Le Vernaccia di San Gimignano est l’un des plus anciens vins blancs d’Italie. Village médiéval emblématique
de Toscane, San Gimignano se distingue par ses tours et par son vignoble de Vernaccia qui s’étend sur les
collines verdoyantes. Les raisins sont récoltés à la main, puis vinifiés et élevés dans des caves
pluricentennaires. Le domaine incarne ainsi l’élégance italienne, entre héritage, excellence et innovation.

Vernaccia Titolato 2024

Guicciardini Strozzi

Note de degustation :

Ce vin, à la robe jaune paille, offre un
nez aux arômes d’agrumes, de fleurs
blanches et une touche minérale
typique du terroir de San Gimignano. 
En bouche, l’attaque est vive, avec
une texture souple. La finale, élégante
et persistante, révèle des notes
citronnées et légèrement miellées.

Vins du Monde - Tél : 05 57 34 55 91 - info@vinsdumonde.com - www.vinsdumonde.com

www.guicciardinistrozzi.it

Conservation et service :

Température de service : 16 à 18°C
Capacité de garde : 5 ans 

Ceviche de poisson, tartare de veau,
pâtes aux fruits de mer

ACCORDS : 

http://www.guicciardinistrozzi.it/
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