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Giuseppe Quintarelli

Rosso Ca del Merio 2018

HISTOIRE :

Un homme incarne 'ame du Valpolicella : Giuseppe “Bepi” Quintarelli. Décédeé en 2012 apres avoir vinifie 60 millésimes, il
a formé plusieurs grands vignerons ainsi que ses petits-fils Francesco et Lorenzo.

Son vignoble de 11ha, situé a 350 m d'altitude pres de Negrar, est planté en pergola sur des coteaux volcanigues,
calcaires et limoneux. L'appassimento, véritable signature du domaine, consiste a faire sécher longuement des raisins
triés dans des greniers ventilés. Cette technique ancestrale, maitrisée ici comme nulle part ailleurs, concentre aromes,
texture et profondeur. Les vins vieillissent plusieurs années en grands foudres de chéne slavonien. Cette oxygénation lente
forge des cuvées d'une harmonie unique. C'est le fruit d'un travail artisanal méticuleux et d’une vision presque
philosophigue du vin. Le domaine reste aujourd’hui 'un des plus mythiques d'Italie, symbole d’un style intemporel et d'une
émotion rare.

La cuvée Ca’ del Merlo est un vin inclassable qui méle cépages du Valpolicella et variétés italiennes et bordelaises, créant
une cuvée singuliere qui incarne pleinement la philosophie du domaine. En 2018, un printemps humide suivi d'un été
chaud et sec a permis d’obtenir des raisins parfaitement m(rs, donnant naissance a un vin incroyablement savoureux.

APPELLATION : IGP Veneto

CEPAGES: 550 Corvina/Corvinone, 30% T 100

Rondinella, 15% Cabernet '

Sauvignon/Cabernet Franc, NOTE DE DEGUSTATION :

Nebbiolo, Croatina, Sangiovese Ce vin a la robe sombre s’ouvre sur un
TERROIR : Volcanique, calcaire et limoneuse bouquet d’herbes méditerranéennes
REGION Vénétie séchées, de rose, fraises mires et
DEGRE ALCOOLIQUE : 159 agrumes. La bouche, profonde, révele
ACIDITE : 5,8 g/L une  minéralité et une fraicheur
SUCRES RESIDUELS: 6 g1 étonnantes. La finale, longue et florale,
ELEVAGE : laisse  une sensation acidulée de

framboise tandis que des notes de
lavande s’estompent lentement. C'est un
millésime d’'une grande élégance et
finesse.

Apres macération et premiere fermentation,
le vin refermente en février avec I'ajout de
marcs chauds d’Amarone, puis passe sept
ans en grands foudres.

SERVICE ET CONSERVATION :
Température de service : 16°C
Capacité de garde : 20 ans

ACCORDS :
Ragolt de bceuf, lasagne, viandes
braisées, magret de canard
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	Histoire :
	Un homme incarne l’âme du Valpolicella : Giuseppe “Bepi” Quintarelli. Décédé en 2012 après avoir vinifié 60 millésimes, il a formé plusieurs grands vignerons ainsi que ses petits‑fils Francesco et Lorenzo.  Son vignoble de 11ha, situé à 350 m d’altitude près de Negrar, est planté en pergola sur des coteaux volcaniques, calcaires et limoneux. L’appassimento, véritable signature du domaine, consiste à faire sécher longuement des raisins triés dans des greniers ventilés. Cette technique ancestrale, maîtrisée ici comme nulle part ailleurs, concentre arômes, texture et profondeur. Les vins vieillissent plusieurs années en grands foudres de chêne slavonien. Cette oxygénation lente forge des cuvées d’une harmonie unique. C’est le fruit d’un travail artisanal méticuleux et d’une vision presque philosophique du vin. Le domaine reste aujourd’hui l’un des plus mythiques d’Italie, symbole d’un style intemporel et d’une émotion rare. La cuvée Ca’ del Merlo est un vin inclassable qui mêle cépages du Valpolicella et variétés italiennes et bordelaises, créant une cuvée singulière qui incarne pleinement la philosophie du domaine. En 2018, un printemps humide suivi d’un été chaud et sec a permis d’obtenir des raisins parfaitement mûrs, donnant naissance à un vin incroyablement savoureux.

	Appellation :  Cépages :
	Terroir : Région Degré alcoolique : Acidité :  Sucres résiduels :
	IGP Veneto 55% Corvina/Corvinone, 30% Rondinella, 15% Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc, Nebbiolo, Croatina, Sangiovese  Volcanique, calcaire et limoneuse Vénétie 15% 5,8 g/L 6 g/L

	Note de Presse :
	Antoni Galloni : 95/100

	Note de degustation :
	Ce vin à la robe sombre s’ouvre sur un bouquet d’herbes méditerranéennes séchées, de rose, fraises mûres et agrumes. La bouche, profonde, révèle une minéralité et une fraîcheur étonnantes. La finale, longue et florale, laisse une sensation acidulée de framboise tandis que des notes de lavande s’estompent lentement. C’est un millésime d’une grande élégance et finesse.

	Elevage :
	Après macération et première fermentation, le vin refermente en février avec l’ajout de marcs chauds d’Amarone, puis passe sept ans en grands foudres.

	Service et conservation :
	Température de service : 16°C Capacité de garde : 20 ans

	Accords :
	Ragoût de bœuf, lasagne, viandes braisées, magret de canard




