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Vega Sicilia - Pintia
Pintia 2021

HISTOIRE :

A la fin des années 1990, la famille Alvarez, propriétaire de Vega Sicilia, cherche un terroir a I'identité différente de Ribera
del Duero. Leur choix se porte sur Toro, appellation discrete mais réputée pour ses vins puissants issus de Tinta de Toro,
déclinaison locale du Tempranillo.

Bodega Pintia voit le jour en 1997 et le premier Pintia commercialisé est le millésime 2001. Pintia allie le caractere
explosif et puissant de Toro a la modernité et a I'élégance propres au domaine. Les vignes de Tinta de Toro s’enracinent
dans des sols pauvres, pierreux et sableux, sous un climat a faible pluviométrie et forts contrastes de température. La
période des vendanges, tres courte, permet d’obtenir des vins équilibrés et fins.

Le millésime 2021 offre une expression fraiche et verticale, avec une maturité exceptionnelle donnant des raisins fruités,
juteux et élégants. 2021 I'un des plus grands Pintia, est un millésime a célébrer |

APPELLATION : Toro NOTE PRESSE :

CEPAGE : 100% Tinta de Toro James Suckling : 95/100

TERROIR : Galets et argile NOTE DE DEGUSTATION :

AI?TITUDE: 700m . “Le Pintia 2021 déploie un bouguet
REGION : Castillay Leon

précis et net, ou m(re et framboise
s'entrelacent avec menthe sauvage et
dattes. Malgré une certaine précocité
aromatique, I'ensemble reste
impeccablement défini. La bouche, de
corps moyen, offre des tanins satinés
fondus dans le fruit. Cassis et myrtille en
forment le cceur, accompagnés de
graphite et d'une touche fumée
rappelant une  structure presque
médocaine. La douceur du fruit ramene
toutefois a Toro dans une finale longue
et persistante. Superbe.”

Neal Martin, critique Vinous

ACCORDS :

Cote de beeuf grillée, gibier en sauce,
fromages affinés

DEGRE ALCOOLIQUE: 15 %
AGEDESVIGNES: 35 ans
RENDEMENT : 13,75 Hl/ha

ELEVAGE :

11 mois en barriques et amphores.
Mise en bouteille en mai 2024

CONSERVATION ET SERVICE :

Température de service : 18°C
Ce vin peut étre bu dés maintenant,
ou conserveé pendant 15 ans.
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