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Note de dégustation :

“Le Macán 2021 offre un bouquet ample
et complexe, dominé par le cassis et la
myrtille, soutenus par des notes de
violette et de pivoine. La bouche, de
corps moyen, s’ouvre sur un fruit noir
croquant. L’ensemble reste parfaitement
équilibré, avec des tanins souples, une
acidité précise et une profondeur
croissante où apparaissent poivre blanc,
sauge et touches de cèdre. Ce Macán
séduit par sa franchise et sa
transparence, et même si la tentation de
l’ouvrir vite sera grande, il révélera bien
davantage avec un peu de patience.”
Neal Martin, critique Vinous
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Macán 2021
Histoire :
Macán est le projet le plus récent du groupe Tempos Vega Sicilia, créé en collaboration avec la famille Rothschild en Rioja.
Il incarne une interprétation moderne et très personnelle des vins de la région. Lancé en 2004, le domaine s’est implanté
dans la Rioja Alavesa, près de Samaniego, avec des vignobles à San Vicente de la Sonsierra, Labastida, Ábalos et
Navaridas, sur des sols calcaires et argilo‑calcaires réputés pour leur finesse. Le premier millésime commercialisé fut
2009. Grâce au savoir‑faire, à la patience, à l’effort et à une quête constante d’excellence, Macán s’est imposé en quelques
années comme l’une des références majeures de l’appellation, avec un style hédoniste façonné par le climat et l’expérience.
La cuvée Macán 2021 offre une expression aboutie, fraîche et profonde, appelée à marquer durablement les esprits ! Le
millésime 2021, nourri par des pluies abondantes et un printemps stable, a connu un cycle végétatif régulier. Les
vendanges se sont déroulées dans d’excellentes conditions, permettant une récolte sereine et optimale. Il en résulte un
millésime équilibré et harmonieux. 

Appellation : 

Cépages :

Terroir :

altitude :

Région :

Degré alcoolique :

Age des vignes :

Rendement :

Rioja
99% Tempranillo, 
1% Graciano
Terrasses de sols argilo-
calcaire et graveleux
500 m
Álava
14,5 %
40 ans
23,20Hl/ha

Conservation et service :

Température de service : 18°C
Ce vin peut être bu dès maintenant, ou
conservé pendant 15 ans.

Elevage : 

12 mois en barriques et foudre, 6 mois en
cuves bois. Mise en bouteille Août 2023

Note presse :

James Suckling : 96 /100 

Accords :

Côte de bœuf grillée, gigot d’agneau aux
herbes, viandes rouges rôties, fromages
affinés


