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Artadi incarne le renouveau de I'appellation la plus emblématique d’Espagne. Fondé en 1981 par Juan
Carlos Lopez de Lacalle, le domaine fait le choix audacieux des cuvées parcellaires issues de vieilles vignes
de Tempranillo, rompant avec la classification traditionnelle du Rioja basée sur la durée d'élevage.

El Pison est la cuvée iconique d’Artadi, considérée comme I'un des plus grands vins d’Espagne. Issu d’une
parcelle historique de moins de 3 hectares située a Laguardia, ce Tempranillo de vignes centenaires
exprime avec une précision remarquable les sols calcaires d’altitude de la Rioja Alavesa.

Vinifié parcelle par parcelle, EI Pisén incarne la vision fondatrice de Juan Carlos Lépez de Lacalle : révéler
le terroir avant les classifications.

Le millésime 2019, particulierement réussi dans la région, confere a EI Pisén une profondeur
exceptionnelle alliée a une grande fraicheur. Un vin d’une énergie contenue, d'une intensité minérale et
d’une finesse tannique hors norme, taillé pour une tres longue garde.

APPELLATION:  Rioja NOTE PRESSE :
CEPAGE : 100% Tempranillo RP 98, JS 99
TERRO: >0l Imono-argileu NOTE DE DEGUSTATION :
480 md’altitude . ) .
, o Nez tres complexe et raffiné, mélant
REGION : Rioja

baies sauvages, herbes seches,
fenouil, réglisse, notes épicées et une
touche minérale crayeuse, avec une
subtile dimension florale.
Bouche dense mais aérienne, a la fois
puissante et d’'une grande finesse. Le
vin se distingue par une énergie
contenue, une fraicheur remarquable
e et des tanins extrémement fins,
A crayeux et persistants. Finale longue,
SERVICE ET CONSERVATION : JREs e pure et élégante, révélant un vin bati
Température de service : 15-17°C pour la garde.
Capacité de garde : 8 ans

DEGRE ALCOOLIQUE: 14.5 %

ELEVAGE :
e Vinification : extraction douce en
cuves bois ouvertes
« Elevage : 8 3 9 mois en barriques de
chéne francais

E Y LAORDEN

ACCORDS :

Cote de beeuf maturée
Bceuf Wagyu, cuisson courte
Pigeon roti, jus concentré
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	Viña El Pisón 2019
	Histoire :
	Artadi incarne le renouveau de l’appellation la plus emblématique d’Espagne. Fondé en 1981 par Juan Carlos López de Lacalle, le domaine fait le choix audacieux des cuvées parcellaires issues de vieilles vignes de Tempranillo, rompant avec la classification traditionnelle du Rioja basée sur la durée d’élevage.  El Pisón est la cuvée iconique d’Artadi, considérée comme l’un des plus grands vins d’Espagne. Issu d’une parcelle historique de moins de 3 hectares située à Laguardia, ce Tempranillo de vignes centenaires exprime avec une précision remarquable les sols calcaires d’altitude de la Rioja Alavesa.  Vinifié parcelle par parcelle, El Pisón incarne la vision fondatrice de Juan Carlos López de Lacalle : révéler le terroir avant les classifications. Le millésime 2019, particulièrement réussi dans la région, confère à El Pisón une profondeur exceptionnelle alliée à une grande fraîcheur. Un vin d’une énergie contenue, d’une intensité minérale et d’une finesse tannique hors norme, taillé pour une très longue garde.

	NOTE presse :
	RP 98; JS 99
	Appellation :  Cépage : Terroir :
	Région : Degré alcoolique :
	Rioja 100% Tempranillo Sol limono-argileux, 480 md’altitude Rioja 14.5 %

	NOTE de dégustation :
	Nez très complexe et raffiné, mêlant baies sauvages, herbes sèches, fenouil, réglisse, notes épicées et une touche minérale crayeuse, avec une subtile dimension florale. Bouche dense mais aérienne, à la fois puissante et d’une grande finesse. Le vin se distingue par une énergie contenue, une fraîcheur remarquable et des tanins extrêmement fins, crayeux et persistants. Finale longue, pure et élégante, révélant un vin bâti pour la garde.

	Elevage :
	Vinification : extraction douce en cuves bois ouvertes
	Élevage : 8 à 9 mois en barriques de chêne français

	service et Conservation :
	Température de service : 15 - 17°C Capacité de garde : 8 ans

	aCCORDS :
	Côte de bœuf maturée Bœuf Wagyu, cuisson courte Pigeon rôti, jus concentré





