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Histoire :
Artadi incarne le renouveau de l’appellation la plus emblématique d’Espagne. Fondé en 1981 par Juan
Carlos López de Lacalle, le domaine fait le choix audacieux des cuvées parcellaires issues de vieilles vignes
de Tempranillo, rompant avec la classification traditionnelle du Rioja basée sur la durée d’élevage.
 Ses vins proviennent de micro‑parcelles situées entre Laguardia et Elvillar, où sols calcaires, sableux et
limoneux, altitude et coteaux s’expriment avec une remarquable transparence.
Rapidement reconnu par la critique comme l’un des grands domaines de la Rioja, Artadi se heurte pourtant
au refus de l’appellation d’agréer ses vins parcellaires. Le domaine quitte la DOC Rioja en 2016 avant que
celle‑ci ne reconnaisse finalement cette approche en 2019 avec la création des Viñedos Singulares.
 Le millésime 2019, très réussi en Rioja, se distingue par des vins structurés mais digestes,
particulièrement éclatants sur les terroirs calcaires d’altitude comme El Carretil.

service et conservation :

Température de service : 15 - 17°C

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Région :

Degré alcoolique :

Rioja
100% Tempranillo
Argilo-calcaires, grès et
limons, 18% calcaire actif
Laguardia, Rioja Alavesa
14.5 %

Elevage :

Fermentation en cuves bois ouvertes
 puis élevage 8 à 9 mois en fûts de chêne
français

Nez frais et précis, mêlant fruits
rouges croquants, notes d’écorce
d’orange, de grenadine, nuances
minérales calcaires et touche florale
discrète. Bouche ample, juteuse et
tendue, dotée d’une belle énergie. Les
tanins sont fins, abondants mais
parfaitement intégrés, soutenus par
une acidité fraîche qui confère
équilibre et allonge. Finale longue,
minérale et persistante.

NOTES De dégustation : 

Côte de bœuf grillée ou maturée
Bistecca alla Fiorentina
Entrecôte grillée, jus réduit
Magret de canard rôti, jus court

aCCORDS : 

artadi.com

Robert Parker : 96+ /100
note presse : 

http://artadi.com/
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