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Note de dégustation : 
La robe est jaune pâle. Ce vin offre au nez
des notes d’abricot et de miel. En bouche,
une texture dense et soyeuse, marquée
par une épice de raisin sec et une acidité
mûre. Très concentré, le vin se prolonge
sur une finale d’une finesse remarquable,
presque soyeuse. C’est un vin taillé pour
traverser les décennies !

Accords :
Cuisine épicée (asiatique ou poisson
grillé), gibier, fromage, dessert fruité. 

Allemagne

Joh Jos Prüm
Wehlener Sonnenuhr Auslese Goldkap 2024

Histoire :
Weingut Joh. Jos. Prüm, vignoble installé à Wehlen au cœur de la Moselle allemande, compte parmi les domaines
emblématiques du pays. Présente dans le village depuis plus de 400 ans, la famille Prüm perpétue son héritage,
aujourd’hui porté par le Dr Katharina Prüm aux côtés de son père, le Dr Manfred Prüm.
Le domaine cultive exclusivement le Riesling sur 13,5 hectares répartis sur des crus mythiques : Wehlener Sonnenuhr,
Graacher Himmelreich, Zeltinger Sonnenuhr et Bernkasteler Badstube. Les coteaux de schistes dévoniens bleus
apportent aux vins leur minéralité cristalline et leur tension. Les vins se distinguent par leur pureté, leur acidité vive et
leur grande capacité de garde. Les fermentations lentes, en levures indigènes, préservent la finesse du terroir. 
La gamme couvre toutes les expressions du Riesling mosellan : Kabinett, Spätlese, Auslese et Goldkap, chacune marquée
par un équilibre subtil entre douceur, fraîcheur et profondeur minérale.
Epargnée par le gel, la parcelle de Wehlener Sonnenuhr (“cadran solaire”) a connu de bons rendements. Les vendanges
du Auslese ont eu lieu fin d’octobre. La capsule dorée signale un Auslese d’exception, élaboré à partir d’une sélection
encore plus rigoureuse de raisins lors de la récolte.

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Village 

Exposition :

Altitude :

Pente :

Degré alcoolique :

Mosel
Riesling
Schiste dévonien
Wehlen
Sud-Ouest
110 à 300m
65-70%
8 %

service et conservation :

Température de service : 10°C
Capacité de garde : 30 ans

Elevage :

Fermentation et élevage en cuve inox.
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