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BONDAR
Rayner Vineyard Shiraz 2021

HISTOIRE :

Le domaine Bondar, fondé en 2013 par Andre Bondar et Selina Kelly, débute avec I'acquisition du Rayner Vineyard,
un terroir reconnu pour ses sols sableux et son climat frais, situé¢ a McLaren Vale, planté en 1950, principalement de
Grenache et Shiraz. Il constitue le coeur battant du domaine.

Bondar a une approche artisanale et minimaliste : vendanges précoces, levures indigenes, extractions douces, élevage
en flts anciens et usage de grappes entieres. Le style est frais, structuré et fidele au terroir.

Le domaine a rapidement gagné en reconnaissance : élu Meilleur nouveau domaine en 2017 par James Halliday, il
figure parmi les Top 100 wineries of Australia. En 2024, Andre Bondar est finaliste du prix Best Winemaker. Bondar
incarne une nouvelle génération de vignerons australiens, alliant respect du terroir et vision moderne, produisant des
vins digestes, vibrants et délicieux.

Rayner Vineyard Shiraz est issue de vignes agées de 75 ans, cette cuvée incarne la puissance maitrisée : une force
noble drapée dans un gang de velours. Le millésime 2021 est une tres belle année, aux conditions climatiques idéales.

APPELLATION Mclaren Vale NOTES PRESSE :

REGION : Blewitt Springs Robert Parker : 94+/100
CEPAGE : Syrah James Suckling : 92/100
TERROIR : Sablonneux et ferrugineux )

ALTITUDE : 200 et 300 matres NOTE DE DEGUSTATION :

La robe aux reflets grenat annonce une
belle concentration. Le nez offre des
aromes de framboise, violette, bruyere,
cuir. En bouche, I'attague est souple, avec
une belle acidité qui équilibre la richesse
du fruit, soutenu par des tanins fondus et
une finale persistante. Cette Syrah a un
excellent potentiel de garde, tout en étant
déja tres plaisante a déguster jeune.

ACCORDS :
BON DAR Magret de canard, Curry d’agneau aux

INETARD SHIRAZ épices, viandes braisées et grillades.

DEGRE ALCOOLIQUE: 149

ELEVAGE :

209% grappes entieres
18 mois d’élevage en f(its anciens

CONSERVATION & SERVICE :

Capacité de garde : 10 ans
Température de service : 14 - 16°C
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