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Le domaine a été repris en 1959 par les propriétaires actuels (Dave Bennion, Hew Crane, Charlie Rosen, et
Howard Ziedler) quatre ingénieurs de I'institut de recherche de Stanford. La grande qualité du vin qu'ils y
produisent depuis 1960 les pousse a rebaptiser le domaine sous le nom de Ridge en 1962. Deux ans plus
tard, la propriété s'agrandit de nouveau par I'acquisition d'une parcelle de Zinfandel. En 1969, le philosophe
Paul Draper les rejoint, et y consacre 45 ans de sa vie, jusqu'a sa retraite en 2016 apres avoir hissé Ridge
au rang d'icone. Le vignoble actuel, travaille en agriculture biologique, il se répartit entre Santa Cruz,
Sonoma et Paso bodega. Plus de quarante cuvées différentes y sont élaborées. Le vin est fait d'une facon
"préindustrielle", appliquant des techniques non interventionnistes héritées du 19e siecle.

APPELLATION : Santa Cruz Montains AVA
CEPAGE : 849% Cabernet Sauvignon,
119% Merlot, 4% Petit Verdot,
1% Cabernet Franc

TERROIR : Sols argileux

REGION : Santa Cruz Montains
DEGRE ALCOOLIQUE: 13,5%

ACIDITE : 7,24 g/L

ELEVAGE :
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CONSERVATION ET SERVICE :
A conserver plus de 20 ans

Température de service : 16 -18°C
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VINS DU MONDE

NOTES DE DEGUSTATION :
Le vin offre au nez des notes de cassis,

prune, chéne toasté, vanille, fenouil, baie,
laurier avec des aromes empyreumatique
en raison d’'un millésime 2020 chaud. En
bouche le vin offre une structure
tannigue velouté, une acidité ferme et
une longue finale.

PASCALINE LEPELTIER
"Pour les amateurs de charnu, Ridge

Monte Bello reste la référence de
I'exceptionnel terroir des Santa Cruz
Mountains."

ACCORD :
Viandes rouges
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