
Villa Bucci

Italie

Appellation : 

Région :

VIGNES:

Viticulture:

SOLS:

Degré alcoolique :

Castelli de Jesi DOC
Marche
Verdicchio, 37 à 50 ans, 350m alt.
Bio, sans herbicide ni pesticide
Calcaire avec 30% argile
13%

VINIFICATION:
Fermentation en cuve inox, 5 parcelles
vinifiées séparément, puis assemblage des
lots et élevage en cuve inox pour préserver la
pureté aromatique

Histoire :
Le domaine Villa Bucci, situé à Ostra Vetere dans les Marches italiennes, incarne l’excellence du Verdicchio depuis 1983
grâce à Ampelio Bucci, héritier d’une famille enracinée dans la région depuis le XVIIIe siècle. Il a élevé ce cépage
autochtone au rang de référence du vin blanc italien, reconnu pour sa finesse et sa longévité. Les quatre vignobles,
plantés en Verdicchio âgé d’environ 40 ans, sont situés sur les collines de l’appellation Castelli di Jesi DOC. Les sols
argilo-calcaires, les pentes douces et l’influence de la mer adriatique composent un terroir idéal pour produire des vins
élégants, structurés et empreints de minéralité. Certifié bio, le domaine privilégie les faibles rendements et vinifie en
grandes botti de bois de Slavonie, favorisant une évolution lente et naturelle. 
Aujourd’hui, l’âme artisanale de Villa Bucci est portée par Federico Veronesi, qui poursuit avec sensibilité l’œuvre
d’Ampelio Bucci, désormais consultant. En cave, il est épaulé par Gianni Gasperi, héritier du travail initié aux côtés du
regretté Giorgio Grai, œnologue visionnaire qui a profondément marqué l’identité du domaine.

Conservation et service :

Capacité de garde : 5 à 10 ans
Température de service : 12- 14°C

Verdicchio 2024

Ce vin à la robe jaune aux reflets verts
dévoile au nez des arômes de pomme,
poire, amande fraîche, camomille, acacia et
sauge. Une minéralité saline souligne son
élégance. 
En bouche, l’attaque est ample et soyeuse,
équilibrée par une belle tension.
L’amertume typique du Verdicchio
s’exprime avec finesse. La finale, longue et
fraîche, révèle une subtile touche crayeuse.

NOTE de dégustation : 

Risotto aux asperges et copeaux de
pecorino, Ris de Veau, Filet de bar rôti,
crème de fenouil et zestes de citron

Accords : 
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