
Appellations : 

Cépages :

Degré alcoolique :

Maipo, Colchagua, 
Cachapoal et Limarí
Cabernet Sauvignon, Malbec,
Carménère, Merlot, Syrah
Cabernet Franc, Carignan, 
14,5%

Elevage :

Elaboré selon un principe d’assemblage
perpétuel, du millésime 2012 à 2019

Caballo Loco n°19

Tartare de thon rouge, aubergines
grillées, magret de canard, agneau, gibier 

Accords : 

Vins du Monde - Tél : 05 57 34 55 91 - info@vinsdumonde.com - www.vinsdumonde.com

Valdivieso

Chili

https://www.caballoloco.cl

Histoire :
Le domaine Valdivieso, fondé en 1879, est dirigé avec succès par la famille Mitjans depuis les années 1950.
Valdivieso défend des valeurs de respect du terroir, d’authenticité et d’innovation, reflets d’un Chili viticole
ambitieux. Brett Jackson, œnologue néo-zélandais, est le winemaker en chef depuis 2001. Il façonne le style
des gammes Caballo Loco et Single Vineyard, produisant des vins issus des meilleurs terroirs du pays. 
La cuvée Caballo Loco N°19 est une cuvée emblématique du Chili, élaborée selon un principe unique
d’assemblage perpétuel. Elle est issue d’un assemblages des millésimes 2012 à 2019, issus de plusieurs
vallées prestigieuses : Maipo, Colchagua, Cachapoal et Limarí. Ce vins conjugue puissance et élégance, avec
une signature chilienne affirmée. C’est un vin de garde, taillé pour les amateurs de grands assemblages.

Conservation et service :

Capacité de garde : +10 ans
Température de service : 15-18°C 

Tim Atkin : 95/100
Robert Parker : 91/100

Notes presse : 

Ce vin présente une robe grenat intense.
Le nez associe cassis, mûre, épices
douces, cacao, tabac blond, cuir et
réglisse. En bouche, l’attaque est souple
et concentrée, avec des tanins fondus
soutenant une structure élégante.
L’équilibre entre fraîcheur et puissance se
prolonge sur une finale persistante aux
notes de fruits noirs et moka.

Note de dégustation : 


