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HISTOIRE :

Ridge Vineyards est un pilier historique du vignoble californien. Fondé en 1885 sur les hauteurs de Monte
Bello Ridge, le domaine connait un renouveau dans les années 1960 grace a un groupe d'ingénieurs de
Stanford, avant I'arrivée décisive de Paul Draper en 1969. Son approche artisanale, sans chimie, centrée sur le
terroir, propulse Ridge au sommet de la viticulture mondiale. Si Ridge s’illustra lors du “Jugement de Paris”
orchestré par Steven Spurrier en 1976, c’est a la rétrospective de 2006 qu’il décroche la premiere place.

Le vignoble de Santa Cruz, planté jusqu’a 850 metres sur les flancs de la faille de San Andreas, bénéficie d’un
terroir unique : pentes abruptes, mosaique de sols, influence océanique ... Les vins, souvent peu alcoolisés,
offrent fraicheur, tension et complexité aromatique et une capacité de garde exceptionnelle. Depuis 2011,
Ridge bouscule les codes en affichant la composition complete de sa vinification sur la contre-étiquette. Grace
a Paul Draper, puis aujourd’hui Mark Vernon, Ridge symbolise I'excellence et I'authenticité californienne.

-

https://www.ridgewine.c

om

NOTES PRESSE :
James Suckling : 97/100

Decanter : 97/100

APPELLATION : Santa Cruz Montains AVA

CEPAGE : 86% Cabernet Sauvignon,
10% Merlot, 2% Petit Verdot,
2% Cabernet Franc

NOTE DE DEGUSTATION :
TERROIR Schistes, granites Issu d'une année chaude et seche, le
AIjTITUDE: 395m et 840m. millésime 2022 offre une expression
REGID,N: Santa Cruz Montains puissante et équilibrée du terroir de
DEGRE ALCOOLIQUE: 13.8% Monte Bello. Vin de garde remarquable, il
ACIDITE: 9.139/L allie profondeur et fraicheur. Sa robe
ELEVAGE : pourpre révele un nez complexe de mire,

cassis, fenouil, tabac blond et chéne
toasté. En bouche, cassis, menthe et
épices douces s’appuient sur des tanins
fins et une acidité vive.

21 mois en flts de chéne neufs,
959% ameéricain et 5% francais

CONSERVATION ET SERVICE :

Capacité de garde : plus de 20 ans

Température de service : 16 -18°C ACCORDS :

Filet de bceuf, cOtelettes d’agneau, filet
mignon, cote de beeuf
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