
Histoire :
“Daniel Pisano est la cinquième génération de vigneron uruguayen. C’est une personnalité du vin dans son
pays. Il est célèbre pour ses grosses moustaches, son amour des motos vintage, ses barbecues et bien sûr
son Tannat” dit Tim Atkin. 
La famille est originaire d’Italie, Francesco Pisano arrive en Uruguay en 1870 et c’est son fils, Cesare, qui
plante les premières vignes en 1914 dans la région de Progreso, un plateau argilo-calcaire au dessus de la
capitale Montévidéo. Le vignoble fait aujourd’hui 30ha. Le domaine s’est hissé comme la référence du pays.
Si le Tannat est la spécialité familiale, Daniel a ramené de ses voyages d’autres cépages : Pinot Noir, Syrah,
Viognier, chardonnay et Torrontés. 

Pisano

Uruguay

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Région :

Degré alcoolique :

Progreso IG
100% Tannat
Sols argilo-calcaires 
Progreso
13,5%

Conservation et service :

Température de service : 16 - 18°C
A boire entre 2024 et 2030

RPF Tannat 2020

James Suckling 92/100 : 
“Nez de baies épicées, d'écorce d'orange et
de bergamote. Bouche moyennement corsée
avec une fine trame de fruits et d'épices. Les
tanins fins confèrent au vin une rondeur
soyeuse aux petits fruits juteux.”

Dégustation :

Vins du Monde - Tél : 05 57 34 55 91 - info@vinsdumonde.com - www.vinsdumonde.com

Elevage :

Fûts de chêne français pendant 6 à
12 mois.

Viandes grillés, empanadas, cassoulet
Accords :

www.pisanowines.com

http://www.pisanowines.com/

