Planeta

Santa Cecilia 2021

HISTOIRE :

Alessio Planeta est la 17eme génération de sa famille a faire du vin | En 2023, il a été €lu vigneron de
I'année par Wine Spectator pour I'accomplissement de son travail. Boire du Planeta c’est voyager au cceur
des plus beaux terroirs de la plus grande ile de méditerranée. Le domaine rend hommage a la richesse et la
diversité des cépages de Sicile. Sous la direction de Diego Planeta (qui nous a quitté en 2020), la famille est
devenu le premier domaine Sicilien a étre reconnu pour la production de vins dans les années 1980. C'est
un modele d’inspiration pour les nouvelles générations selon Tim Atkin et une figure incontournable de la
révolution viticole Sicilienne. Cette famille a contribué a la préservation des cépages autochtones. Le
domaine, en partie en agriculture biologique, est membre fondateur du programme Sostain pour

promouvoir une agriculture durable sur I'ile.

Situee a la pointe sud-est de I'lle, la cave Buonivini possede un terroir de calcaire parfait pour produire I'un

des plus grands vins de garde de la Sicile.

APPELLATION : Noto DOC
CEPAGE : 100% Nero d'Avola,
TERROIR : Calcaire,
50m d'altitude
REGION : Sicile
DEGRE ALCOOLIQUE : 13,5%
ELEVAGE :

Macération pelliculaire d’'une semaine a
basse température, fermenté en cuve
puis élevé 14 mois en barriques (15%
neuves).

CONSERVATION ET SERVICE :

Température de service : 15-18°C
Capacité de garde : 10 ans
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SANTA CECILI

NOTES DE DEGUSTATION :

Robe : Rouge intense avec nuances violettes.
Nez : Balsamique et herbacé, notes de maquis
meéditerranéen, algues, cerise a I'alcool, m{re
sauvage, agrumes (bergamote, orange
amere), épices (farine de caroube, encens).
Bouche : Structure dense mais équilibrée,
tannins fins et intégrés, fraicheur et salinité
en finale. Longue persistance avec une
touche minérale.

NOTE PRESSE:

Wine Advocate : 94 pts

« Equilibre superbe, fruits noirs, épices
douces, longueur et salinité reflétant le
terroir. »

ACCORDS :
Idéal avec viandes rouges maturées,

gibier, agneau, porc noir, ou charcuterie
fine.
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