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Planeta

Eruzione 1614 Carricante 2022

HISTOIRE :

Alessio Planeta est la 17eme génération de sa famille a produire du vin | En 2023, il a été élu vigneron de
I'année par Wine Spectator pour I'accomplissement de son travail. Boire du Planeta c’est voyager au cceur
des plus beaux terroirs de la plus grande ile de méditerranée. Le domaine rend hommage a la richesse et la
diversité des cépages de Sicile. Sous la direction de Diego Planeta (qui nous a quitté en 2020), la famille est
devenu le premier domaine Sicilien a étre reconnu pour la production de vins dans les années 1980. C'est
un modele d’inspiration pour les nouvelles générations selon Tim Atkin et une figure incontournable de la
révolution viticole Sicilienne. Cette famille a contribué a la préservation des cépages autochtones. Le
domaine, en partie en agriculture biologique, est membre fondateur du programme Sostain pour
promouvoir une agriculture durable sur I'ile.

L'Etna est situé a I'Est de I'lle et la cave Feudo di Mezzo a été construite sur une coulée de lave datant de
1566 a 850m d’altitude. La plus impressionnante éruption du volcan date de 1614 et dura 10 ans. Elle a eu
lieu sur les pentes nord du volcan formant le vaste champ de lave appelé "Sciara del Fallone".

Les vignobles de Nerello Mascalese et Carricante sont plantés sur ses cendres.

APPELLATION : Sicilia DOC NOTE PRESSE /
CEPAGE : Carricante Wine Enthusiast : 93 pts (Best of Year)
TERRUlH-' « Délicat, salin, avec des nuances de poire et thym,

Sol brun sur fondations basaltiques
de plus de 500 000 ans, entre 815

équilibre parfait entre richesse et tension. »

s NOTE DE DEGUSTATION ;
i et 860m d'altitude Robe : Jaune pale aux reflets dorés.
REGIU!‘I: Sicile Nez : Explosion aromatique de fleurs
DEGRE ALCOOLIQUE: 12,5 % blanches, fruits mirs, notes salines et
ACIDITE : 6,39 g/L pierreuses.
Bouche : Alliance de douceur et tension, avec
ELEVAGE :

des saveurs de zeste de citron, pomme verte,
et une minéralité fascinante qui prolonge la
finale.

Style : Elégant, frais, énergique, trés minéral.

Sur lies fines jusqu’en mars, avec batonnages
réguliers pour apporter du gras et de la
complexité.

Aucun passage en bois : élevage exclusivement
en cuves inox pour préserver la pureté et la

minéralité. LIIHHZIOIIB |
g ACCORDS :
PANEDA. | Risotto aux fruits de mer et zestes de
citron,
VINS DU MONDE FIA|€J[ de bar rOti, sauce aux herbes et
capres
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