
Catena Zapata 

Argentine 

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Altitude :

Région :

Degré alcoolique :

acidité :

Mendoza IG
100% Chardonnay
Sols calcaires - 2.5 ha
1450 m
Gualtallary, Tupungato
13%
7,85 g/L 

Elevage :
Elevage sur lies pendant 45 à 95 jours. 
Le vin est ensuite élevé 12 à 16 mois en
fûts de chêne français de 2 et 3 vins.

Histoire :
La famille CATENA, originaire d’Italie, a planté ses premières vignes dans la région de Mendoza en 1902.
C’est aujourd’hui Laura Catena, la 4ème génération, qui dirige le domaine familial.
Mais c’est son père, Nicolás Catena Zapata, que Robert Parker décrivait comme “le plus grand vigneron
d’Argentine” qui a réussi à élever le vin Argentin au niveau des plus grands vins du Monde. Il a révélé les
terroirs d’altitude, en plantant jusqu’à 1.500 mètres et en mettant en lumière la richesse de ces vignobles. 
L’Institut Catena, créé par sa fille Laura, étudie la diversité génétique des cépages et travaille sur la qualité
des sélections massales de Malbec, Cabernet Sauvignon et Chardonnay. Il a prouvé que la complexité
géologique et biologique des terroirs exerce une influence fondamentale sur le vin. 
Le White Stones Chardonnay provient de 27 rangs sélectionnés dans le “Bloc 1” du vignoble d’Adrianna. Le
nom fait référence au sol des vignes qui est couvert de pierres blanches ovales.

Adrianna White Stones 2022
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Dégustation :

“Voici un chardonnay classique, avec des
notes de citrons fraîchement pressés, de
pierre mouillée, de silex et de coquillages.
Une acidité vive sur un palais de corps
moyen à plein. Le vin est tendu et intense,
l’acidité domine avec une fine touche de
salinité qui persiste en fin de bouche." 
- James Suckling

Conservation et service :

Capacité de garde : 15 ans
Température de service : 10°C et 12°C

http://catenazapata.com/

