
Catena Zapata 

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Altitude :

Région :

Degré alcoolique :

acidité :

Mendoza IG
100% Malbec
Sols limoneux
1366m
Gualtallary, Tupungato
13,7%
6,85 g/L 

Elevage :
Macération à froid de 3 à 7 jours avec
60/80% de rafles entières. 
Le vin est ensuite élevé pendant 14 à 18
mois en fûts de chêne français.

Histoire :
Originaire d’Italie, la famille Catena a planté ses premières vignes dans la région de Mendoza en 1902.
Aujourd’hui, c’est Laura Catena, représentante de la quatrième génération, qui dirige ce domaine familial
emblématique. Son père, Nicolás Catena Zapata, a joué un rôle déterminant dans la reconnaissance
internationale des vins argentins. Visionnaire, il a mis en lumière le potentiel des terroirs d’altitude, révélant
ainsi toute la richesse et la diversité des vignobles de la région. Rares sont les pays viticoles qui peuvent
attribuer à un seul homme une contribution aussi décisive, ayant élevé toute une nation au rang des grandes
références mondiales. Sa fille, Laura, poursuit cette mission avec l’Institut Catena, en préservant des
centaines de sélections massales cultivées en franc de pied et en publiant régulièrement des études
scientifiques sur la complexité géologique et biologique des terroirs. Le directeur de la vinification, Alejandro
Vigil, est un vigneron célèbre et reconnu, surnommé localement « Le Messi du vin » !
Grâce à la fraicheur apportée par les sols profonds et l’altitude élevée, la cuvée “Fortuna Terrae” possède une
belle vivacité et des arômes floraux délicats.

Adrianna Fortuna Terrae 2022
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note de Dégustation :

“Ce vin offre un nez pur, floral, frais et
élégant. La bouche est svelte, douce et
richement texturée, dynamisée par une
acidité électrique. La finale est solide et
vibrante, encadrée par des tanins fins et
discrets, gagnant progressivement en
longueur et en volume avec le temps. Ce
vin est une référence !” - Matthieu Luczy

Conservation et service :

Capacité de garde : 20 ans
Température de service : 14°C et 16°C

Accords :
Viandes rouges grillées, rôties ou
braisées, plats mijotés ou en sauce

Argentine 

http://catenazapata.com/

