
Catena Zapata 

Argentine 

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Altitude :

Région :

Degré alcoolique :

acidité :

Mendoza IG
100% Malbec
Sols limoneux
1366m
Gualtallary, Tupungato
13,9%
6,9 g/L 

Elevage :
Le moût est fermenté pendant 10 à 19
jours, avec une macération post-
fermentation d'environ 8 à 12 jours. 
Le vin est ensuite élevé pendant 14 à 18
mois en fûts de chêne français.

Histoire :
La famille CATENA, originaire d’Italie, a planté ses premières vignes dans la région de Mendoza en 1902.
C’est aujourd’hui Laura Catena, la 4ème génération, qui dirige le domaine familial.
Mais c’est son père, Nicolás Catena Zapata, que Robert Parker décrivait comme “le plus grand vigneron
d’Argentine” qui a réussi à élever le vin Argentin au niveau des plus grands vins du Monde. Il a révélé les
terroirs d’altitude, en plantant jusqu’à 1.500 mètres et en mettant en lumière la richesse de ces vignobles. 
L’Institut Catena, créé par sa fille Laura, étudie la diversité génétique des cépages et travaille sur la qualité
des sélections massales de Malbec, Cabernet Sauvignon et Chardonnay. Il a prouvé que la complexité
géologique et biologique des terroirs exerce une influence fondamentale sur le vin. 
Catena a été élu “Meilleur vignoble au Monde” en 2023 et les parcelles Adrianna, Angélica Sur, Nicasia,
Angelica, et La Pirámide sont à la base de leurs plus grands vins ! 
Grâce à la fraicheur apportée par les sols profonds et l’altitude élevée, la cuvée “Fortuna Terrae” possède
une acidité optimale et des arômes floraux délicats.
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Dégustation :

"Voici un vin rouge magnifiquement
minéral avec une pureté irréprochable.
Arômes de pierres mouillées, de cerises
rouges, avec une touche de fleurs et
d’épices. Des tanins vraiment crayeux,
une bouche précise et une finale longue et
transparente. Une combinaison de
puissance et de légèreté éthérée, créant
une parfaite harmonie."  - James Suckling

Conservation et service :

Capacité de garde : 20 ans
Température de service : 14°C et 16°C

Accords :
Viandes rouges grillées, rôties ou
braisées, plats mijotés ou en sauce,
canard rôti

http://catenazapata.com/

