
Espagne

Appellation : 

Région :

Cépage :

Terroir :

Altitude :

Degré alcoolique :

Alicante
Villena
Mourvèdre
Calcaire Sableux et graves
400 à 600m
13 %

Telmo Rodriguez - Al-Muvedre 

Elevage :

Fermentation en cuves inox, puis élevage
dans ces mêmes cuves pendant plusieurs
mois. 

Conservation et service :

Capacité de garde : 5 ans
Température de service : 14 et 16°C

Tinto Monastrell 2024

Vins du Monde - Tél : 05 57 34 55 91 - info@vinsdumonde.com - www.vinsdumonde.com

www.telmorodriguez.com

Accords :

Aubergines grillées, agneau rôti, volailles,
fromages affinés

Note DE Dégustation :

Ce vin présente une robe grenat profonde. Le
nez révèle des arômes de mûre, cerise,
prune, poivre, réglisse, violette, avec une
touche calcaire et balsamique. En bouche,
l’attaque est souple et la matière dense et
fraîche. Les tanins fins soutiennent une
structure élégante. Le fruit domine, avec
tension et une finale saline. L’alcool modéré
et l’acidité naturelle assurent une belle
buvabilité. C’est un vin généreux et solaire, à
la personnalité flamboyante, fidèle à l’esprit
méditerranéen.

Histoire :
Telmo Rodríguez est une figure incontournable du vin espagnol. Avec Pablo Eguzkiza, il a fondé la Compañía de Vinos
Telmo Rodríguez pour redonner vie à des vignobles historiques, souvent délaissés, en valorisant les cépages
autochtones et les pratiques traditionnelles. 
Au début des années 2000, ils lancent Al-Muvedre, hommage au Monastrell méditerranéen, fruit d’une quête de
tradition, d’authenticité et de terroir. Le vignoble se situe à Villena, à 60km d’Alicante. Les vignes, conduites en gobelet
et en agriculture biologique, âgées de plus de 80 ans, s’enracinent dans des sols calcaires pauvres, souvent
sablonneux ou caillouteux, à très faible rendement.
Le millésime 2024, marqué par une sécheresse extrême et seulement 130 mm de pluie, a donné une récolte
historiquement faible. Les pluies tardives ont ralenti la maturation, favorisant un bon développement phénolique.
Malgré le stress hydrique, les raisins étaient sains, avec des niveaux modérés de sucre et d’alcool. Une récolte étalée a
permis un vin équilibré et de grande qualité.

http://www.telmorodriguez.com/

