
Koehler Ruprecht

Allemagne

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Région :

Degré alcoolique :

VDP Pfalz
100% Riesling
Sols calcaires et sableux
Pfalz
11,5%

Histoire :
Koehler-Ruprecht est un domaine, fondé au début du XVIIIᵉ siècle, à Kallstadt, en Allemagne, dans la région du
Pfalz. Particulièrement célèbre pour ses Rieslings secs et ses Pinot Noirs (Spätburgunder), le domaine possède
12,5ha de vignes et plusieurs parcelles prestigieuses, dont le Saumagen, un terroir exceptionnel qui donne
naissance à certains des meilleurs Rieslings secs d'Allemagne.
Il est reconnu pour ses méthodes de vinification traditionnelles. Contrairement à de nombreux producteurs
modernes, le domaine refuse toute manipulation artificielle du vin. Les vins sont fermentés spontanément avec
leurs propres levures et élevés exclusivement dans de grands fûts en bois neutres, d'une capacité variant de 300
à 2400 litres.
Koehler-Ruprecht a longtemps été dirigé par le légendaire Bernd Philippi, avant d'être repris en 2011 par Dominik
Sona, qui perpétue la tradition aux côtés de son maître de chai, Franziska Schmitt.

Conservation et service :

Capacité de garde : 20 ans 
Température de service : 6 - 8°C
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Fermentation et elevage:
fermentation naturelle avec levures
indigènes en grands foudres anciens
(600–1200 L), élevage sur lies fines
pendant 8 à 10 mois.

Accords:
Poissons grillés, fruits de mer, sushis,
plats asiatiques légèrement épicés, ou
encore fromages à pâte dure.

Note de dégustation : 
Vin minéral, tendu et salin, avec une
acidité vive et une texture élégante
Robe : jaune pâle aux reflets verts.
Nez : citron vert, zeste de lime, pomme
verte, pêche blanche, fleurs blanches,
pierre concassée, herbes fraîches.
Bouche : attaque vive, tension saline,
notes d’agrumes et de fruits à noyau,
finale longue et crayeuse avec une
pointe d’amertume noble.
Style: sec, énergique, avec une
minéralité crayeuse typique du
Saumagen et une acidité qui promet
une belle évolution.


