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Appellation : 

Cépage :

Terroir :

altitude :

Région :

Degré alcoolique :

Chianti Colli Senesi DOCG
Sangiovese 
Argileux calcaire
280 à 400m
Toscane
13,0%

Elevage 

6 mois en cuve béton

Histoire :
Le domaine Guicciardini Strozzi, au cœur de la Toscane, incarne plus de 1000 ans d’histoire viticole !
Fondé en 994, il s’étend autour de la Tenuta di Cusona, près de San Gimignano, et reste dirigé par les
descendants des familles nobles Guicciardini et Strozzi, dont Natalia et Livia Strozzi, sont les héritières de
Lisa Gherardini, la Mona Lisa de Léonard de Vinci.
Réputé pour sa Vernaccia di San Gimignano, l’un des plus anciens vins blancs italiens, le domaine cultive aussi
du Sangiovese dans la plus célèbre appellation d’Italie : le Chianti. 
Les raisins sont récoltés à la main, vinifiés et élevés dans des caves pluri centenaires. Cette approche
artisanale, alliée à une vision contemporaine, permet de produire des cuvées saluées par la presse
internationale. Le domaine incarne l’élégance italienne, entre héritage, excellence et innovation.

Chianti Colli Senesi 2024
Guicciardini Strozzi

Note de degustation :

Le vin, à la robe rouge rubis, offre un nez  
de cerise, framboise, et fraise des bois et
une touche florale et d’épices douces. 
En bouche, le vin est vif et frais, des
tanins souples et une finale légèrement
épicée. L’ensemble est équilibré,
gourmand et typiquement toscan, un vin
de plaisir immédiat.
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Conservation et service :

Température de service : 16 à 18°C
Capacité de garde : 5 ans 

Charcuteries toscanes, lasagnes aux
légumes, côte de veau grillée, aubergines
au parmesan

ACCORDS : 

http://www.guicciardinistrozzi.it/

