
Région : Toscane 

Appellation : Brunello di Montalcino D.O.C.G. 

Cépage : 100% Sangiovese 

Degré alcoolique : 14%vol 

Terroirs : Sols argilo-calcaires 

Elevage : Fûts français durant 24 mois puis en bouteille durant 24 mois     

 

 

 

 

Histoire : 

Angelo et son épouse Lucia vivent dans la région du Barbaresco avec leur 

fils et leurs deux filles. Lucia joue un rôle très actif dans le management 

du Domaine et de sa distribution. La famille acquiert en 1994 son premier 

Domaine en Toscane, Pieve Santa Restituta à Montalcino. Ce domaine 

produit trois extraordinaires Brunelo di Montalcino. 

En 1996 Gaja acquiert une seconde propriété en Toscane, Ca’Marcanda, 

situé à Castagneto Carducci à Bolgheri. Actuellement, le domaine        

possède environ 100 hectares de vignobles au Piémont, situés dans le 

district du Barbaresco et du Barolo. 

Angelo Gaja est un homme rigoureux et charismatique. Elu en 1998, 

«homme de l’année » par Decanter magazine, il est mondialement       

reconnu comme étant le meilleur producteur de vin d’Italie. 

Conduite du vignoble : 

Les vignes d’Angelo Gaja sont menées en viticulture raisonnée.  

Description : 

Le Rennina dévoile une robe rouge rubis très profonde. Le nez est       

délicat et gourmand sur des notes de fruits rouges, de fleurs, d’épices 

douces. La bouche est puissante tout en restant soyeuse et délicate. 

Accords : 

Viande rouge, volaille, agneau 

Gibier 

Service : 

16-18°C 

 

Gaja 

Rennina 

Italie 

Vins du Monde 

3-5 Boulevard de la Madeleine, 75001 Paris 

01 58 56 38 38 

info@vinsdumonde.com  

www.vinsdumonde.com 

mailto:info@vinsdumonde.com?subject=Demande%20information
http://www.vinsdumonde.com

