
Région : Piémont 

Appellation : Barbera d’Alba DOC 

Encépagement : 100% Barbera 

Ages des vignes : 50 à 60 ans 

Degré alcoolique : 13,5%vol 

Terroirs : Sols argilo-calcaire 

 

 

 

 

Comment Fabio travail dans ses vignes ? 

Avec un peu plus d'un hectare et la passion d'expérimenter, Fabio Gea 

est un jeune vigneron du Piémont qui aime jouer dans les traditions et 

l’innovation. Fabio respecte le travail que son grand-père Notu a mené 

des années durant dans les vignes, en utilisant seulement du cuivre, 

soufre et pyrèthre pour aboutir a un fruit pur et intact. 

Le caractère précurseur de Gea réside dans l’utilisation de la céramique 

pour l’élevage de ses vins. Il est le précurseur dans cette méthode de vini-

fication exceptionnel. Un vigneron et des vins extraordinaires à découvrir.    

 

Conduite du vignoble : 

Les vignes de Fabio Gea sont menées en biodynamie.  

 

Description : 

Green palma dévoile une couleur rouge rubis aux reflets violets. Au nez, 

on note une très belle fraicheur qui s’ouvre sur des notes de fleurs 

blanches et d’anis. La bouche est droite et puissante avec une de beaux 

tanins.  

  

Accords : 

Viandes rouges 

Charcuteries 

 

Service : 

16-18°C 
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