
Agriverde

Italie

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Région :

Degré alcoolique :

Montepulciano d’Abruzzo DOC
100% Montepulciano
250 m d'altitude
Sol calcaire
Abruzzes
13,5%

Elevage :

Longue macération pelliculaire en cuves
inox. Puis élevage en cuve inox pendant 8
mois, puis 12 mois en cuve béton.

Histoire :
L’une des plus anciennes familles vigneronnes des Abruzzes, les Di Carlo, a fondé le domaine Agriverde en
1830. Depuis lors, la passion pour la vigne s'est transmise aux nouveaux propriétaires qui veillent sur les 65
hectares de vignes. La cave Agriverde est un joyau immergé dans la campagne verdoyante de Villa Caldari à
Ortona. Le domaine s’est toujours dédié à la production de vins biologiques, une histoire qui allie expérience
et modernité pour créer des produits raffinés et de haute qualité en respectant le terroir des Abruzzes.
Les vignobles s'étendent le long des collines ondulantes d'Ortona, baignés par la mer Adriatique qui atténue
les températures d'un côté, et protégés par le massif de la Majella de l'autre. 

Conservation et service :

Capacité de garde : 5 ans
Température de service : 14 - 16 °C 

Riseis Montepulciano 2021

Bresaola, pepperoni pizza, tagliatelle
bolognaise, Aubergine grillée, lasagne
végétarienne, rôti de porc et patates au
four

ACCORDS : 

Vins du Monde - Tél : 05 57 34 55 91 - info@vinsdumonde.com - www.vinsdumonde.com

www.cantineagriverde.com

Ce vin présente au nez des arômes de
réglisse, de cacao, de cerise noire et de
sauge. En bouche ce Montepulciano est
vif, avec un corps plein, des tanins serrés
et des notes herbacées. Sa finale est
longue. Issu de raisins cultivés en
agriculture biologique. 

Note de Dégustation :

http://www.agriverde.it/

