Portugal

Barbeito
Single Harvest 2011 (medium dry)

/www.vinhosbarbeio.com

HISTOIRE :
Réputé pour la finesse et I'élégance de ses Maderes, Ricardo Diogo incarne I'ame de la Maison Barbeito, fondée

en 1946 par son grand-pére. A travers ses créations, il faconne des vins qui défient le temps. Ce qui est
I'ennemi de tous les vins, I'oxygene, devient ici son plus précieux allie. Bénéficiant du climat subtropical de I'fle,
ses vins mutés sont élevés naturellement selon la méthode Canteiro, en tonneaux, sans ouillage. L'oxygene y
insuffle équilibre et beauté, sublimant leur évolution. Cette méthode, vieille de 200 ans, repose sur une parfaite
harmonie entre acidité et sucre. Ricardo crée des vins racés et vibrants, a la trame fraiche et tendue, qui
s'épanouissent et se magnifient avec le temps.

Il possede une connaissance intime de la diversité des terroirs de cette ile volcanique aux reliefs escarpés. Les
vignes, en pergolas, s'accrochent aux terrasses a flanc de falaise, et sont souvent inaccessibles aux machines.
Elles bordent des plages idylliques et s'élevent jusqu’aux sommets abrupts de I'lle, ou la nature fagonne des
vins d'une distinction rare.

APPELLATION : Madere NOTE PRESSE :
CEPAGE : 100% Tinta Negra Robert Parker : 91/100
TERROIR : Sols basaltiques :
REGION : Sao vmcenti Jardim da Serra NOTE DE DEGUSTATION : .

’ Issu de terrasses perchees sur les
AL"T',JDE: >00m hauteurs de Sdo Vicente et de Jardim da
DEGRE,ALCUGLIUUE: 19,3% Serra, ce vin élevé 12 années en pipas,
ACIDITE 7.629/L dévoile un bouquet envo(tant de
SUCRE 704/l pistaches, figues, fleurs séchées, épices
ELEVAGE : et chocolat noir. Doux, vif et

remarquablement équilibré, il charme par
son accessibilité, sa vivacité et sa
complexité aromatique.

Récolté tot afin de préserver une acidité
vibrante, le vin a été élevé selon la
méthode Canteiro de 2012 a 2024 en
pipas. 2 986 bouteilles produites.

CONSERVATION ET SERVICE :
Température de service : 12-14°C
Capacité de garde : 20 ans

ACCORDS :
Jambon fumé, marinade de sardines,

supréme de pintade a la mangue,
chocolat noir avec piments d'Espelette
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