
Joh Jos Prüm

Allemagne

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Région :

Degré alcoolique :

Mosel PDO
100% Riesling
Sols schiste gris 
Moselle
7%

Histoire :
Weingut mythique de Moselle, JJ Prüm est né en 1911 de la division du domaine familial constitué au XVIIème
siècle. Les quatre générations successives perpétuent un style proche de la perfection. Le domaine est
chaque année l’une des stars de la vente aux enchères des Hospices de Trèves. Basé sur un conservatisme et
une rigueur permanente à la vigne comme à la cave, les rieslings sont incroyablement racés et repoussent les
limites du temps. Les 21 hectares de Riesling (dont 94-95% non greffés) sont plantés sur des pentes
abruptes de schistes. Le travail entièrement manuel nécessite trois personnes par hectare. Toutes les
parcelles sont exposées au sud, sur la rive droite de la Moselle, Wehlener Sonnenuhr (cadran solaire) en est
l’exemple iconique. Le domaine est membre du V.D.P. et ne produit que du Prädikatswein, le niveau de qualité
le plus élevé des vins Allemands : Kabinett, Spätlese, Auslese et Auslese Goldkap - issues de raisins récoltés à
des maturités différentes. 

service :

Température de service : 8-10°C

Graacher Himmelreich Auslese 2021
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Elevage :
Fermentation et élevage en cuve inox.

Note de dégustation : 
Robert Parker : 95/100
Un vin très clair, pur et raffiné au nez
fascinant, silex, finement concentré et
parfumé au citron. Luxueux et savoureux
en bouche, avec une acidité cristalline et
une grande précision, c'est un Auslese
souple mais fringant ainsi que substantiel
et durable du Himmelreich, et il développe
une finale longue, complexe et saline.
C’est déjà très stimulant, mais le meilleur
reste à venir.

Accords :
Jambon à l'érable et aux ananas, truite
fumé à l’orange, Biryani de poulet et
gingembre, Agneau de lait rôti au cumin et
poivre de Sichuan, sorbet de citron vert


