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Voici un domaine qui symbolise le renouveau d’'une appellation, qui n'est rien moins que la plus iconique
d’Espagne. Juan Carlos Lopez de Lacalle fonde Artadi en 1981. En faisant le choix de produire des cuvées
parcellaires a base de vieilles vignes de Tempranillo, il rompt avec les regles de la classification du Rioja, qui
consiste a classer les vins selon la durée d’élevage. Ses vins sont des crus de quelques hectares situés entre
le village de Laguardia et EI Villar : Des vignes centenaires ou I'exceptionnel terroir et les variations de sol
(calcaire, sable et limon), d'altitude et de cOteaux s'expriment avec une incroyable transparence.

Les critiques reconnaissent rapidement Artadi comme I'un des meilleurs domaines de la Rioja, n'en déplaise
aux responsables de I'appellation qui lui refusent ses vins parcellaires. Artadi quittera la DOC Rioja en 2016
pour créer I'appellation Alava (la province du Pays basque). La Rioja donnera finalement raison a la famille

en 2019 en créant les Vifiedos Singulares (vignobles uniques).

o DEGUSTATION :
::\E:LE\II-}?TIDN- R'OJaO . James Suckling 94/100
: 100% T.empraml.lo “Une cuvée provenant de 20 vignobles
TI:jRRUIR: Sols argilo-calcaires sableux de Laguardia et Elvillar situés entre
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450 et 700 metres d'altitude.
2021 est un millésime frais et sec,
avec de la complexité et un potentiel

DEGRE ALCOOLIQUE: 14.5 9%

ELEVAGE: de garde plus important. Ce vin est
Fermentation en cuves inox. toujours un trés bon rapport qualité-
Elevé pendant 9 mois en fts de chéne. ARTADI orix au sein de la gamme Artadi.”
VINAS DE GAIN

CONSERVATION ET SERVICE : o 5 ACCORDS :

Température de service : 15 -17°C : Cotes d'agneau et coco paimpolais,
A boire entre 2023 et 2028 = cailles farcies aux raisins, sauté de

e chevreuil
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