
Le domaine viticole Ànima Negra a vu le jour en 1994. Il est situé au sud-est de l'île de Majorque et produit ses
vins sur le domaine historique de Son Burguera. Proche de Felanitx, le lieu date du 8e siècle et possédait dès
ses débuts une installation destinée à produire du vin, répondant d'abord aux besoins des habitants de
l'endroit. La vinification moderne n'est qu'une continuation d'une activité ancestrale.
En exploitant au mieux les bâtiments de l’ancien domaine, la première production a été réalisée, et depuis ce
moment-là, l'amélioration des installations, condition indispensable pour produire des vins de haute qualité, a
perpétué. 
Aujourd'hui, les vins d'Ànima Negra sont vendus dans plus de 40 pays à travers le monde.

Histoire :

Espagne

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Région :

Degré alcoolique :

aCIDITé :

IGP Illes Balears
65% Callet, 20%
Mantonegro-Fegoneu,
15% Syrah
Argilo-calcaire
Majorque
13,5%
5,4 g/L

Anima Negra

Elevage :

Elevé en fûts français et américains de
225 L  pendant 12 mois.

Conservation et service :

Capacité de garde : 4 ans 
Température de service : 15-18°C
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Robert Parker 92 /100 
“Le nez dévoile des notes de bacon fumé
et de violettes, avec moins d'influence
des barriques, qui est plus évidente en
bouche mais ne domine pas. Il se
ressent plus frais que les années
précédentes.” 

NOTES AROMATIQUES : 

www.annegra.com

Charcuteries, fromages affinés, tapas,  
viandes rouges, coq au vin

Accords : 

https://www.annegra.com/en/

