
Catena Zapata 

Argentine 

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Région :

Degré alcoolique :

Acidité :

Mendoza IG
100% Malbec
Sols limono-argileux
entre 950 et 1095 m d'altitude
Mendoza
13,90%
6,15 g/L

Elevage :
10 à 15 mois en fûts de chêne Français
(fûts de 2 et 3 ans).

Histoire :
La famille CATENA, originaire d’Italie, a planté ses premières vignes dans la région de Mendoza en 1902.
C’est aujourd’hui Laura Catena, la 4ème génération, qui dirige le domaine familial.
Mais c’est son père, Nicolás Catena Zapata, que Robert Parker décrivait comme “le plus grand vigneron
d’Argentine” qui a réussi à élever le vin Argentin au niveau des plus grands vins du Monde. Il a révélé les
terroirs d’altitude, en plantant jusqu’à 1.500 mètres et en mettant en lumière la richesse de ces vignobles. 
L’Institut Catena, créé par sa fille Laura, étudie la diversité génétique des cépages et travaille sur la qualité
des sélections massales de Malbec, Cabernet Sauvignon et Chardonnay. Il a prouvé que la complexité
géologique et biologique des terroirs exerce une influence fondamentale sur le vin. 
Catena a été élu “Meilleur vignoble au Monde” en 2023 et les parcelles Adrianna, Angélica Sur, Nicasia,
Angelica, et La Piramide sont à la base de leurs plus grands vins ! 
L’étiquette du Catena Zapata Malbec Argentino rend hommage à l’histoire du cépage en France et à son
essor en Argentine. Quatre figures féminines incarnent différents repères de l’histoire du raisin. Argentino
est un vin issu des vignobles Nicasia et Angélica.

 Service :

Température de service : 16-18°C
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Dégustation :

James Suckling : “Un malbec bien
équilibré, épicé et riche. Il offre au nez des
notes de cerises noires, olives noires et
violettes. 
En bouche, le vin est charnu et corsé,
avec des fruits juteux et des tanins très
fins. 
L'équilibre est le maître mot.”

http://catenazapata.com/

