
Catena 

Argentine 

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Situation : 

Région :

Degré alcoolique :

acidité :

Mendoza
90% Malbec, 10% Bonarda
Graves argilo-calcaires 
Vignobles plantés à 800 m et 10O0m d'altitude
Cuyo
13%
5,4 g/L 

Elevage :

Avant la fermentation, le moût est macéré à froid pendant 2 à 3
jours. La fermentation a lieu dans des cuves en inox pendant 8 à
12 jours. Le vin effectue ensuite la fermentation malolactique
pour obtenir une sensation en bouche ronde avant de vieillir
pendant 6 à 8 mois en fûts de chêne français (chauffe moyenne).

Histoire :
La famille Catena produit du vin en Argentine depuis 1902. C’est un domaine iconique, mondialement
reconnu comme produisant de très grands vins. La famille Catena a récemment été récompensée “meilleur
vignoble au monde 2023” ! 
La gamme Alamos offre le meilleur des vignobles de haute altitude d’Argentine à un prix incroyable. Les
raisins sont cultivés aux pieds des Andes, à des altitudes situées entre 800 et 1 800 mètres ! Sur ces
terroirs de Mendoza et Salta, les vignobles sont baignés de soleil 300 jours par an, mais les températures
restent fraîches. Des conditions idéales pour obtenir des vins équilibrés et généreux. Le soleil apporte une
parfaite maturité phénolique, et l’air frais son acidité désaltérante. De plus, sur ces terroirs de graves argilo-
calcaire, l’eau provenant de la fonte des neiges est riche en minéraux, ce qui offre aux vins des arômes
éclatants aux des notes savoureuses.

service :

Température de service : 14°C et 16°C
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