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Espagne

Bodegas Albamar

Elevage :

Fermentation en cuve inox avec levures
indigènes sur lies durant 5 mois

Histoire :
Xurxo Alba est l’un des vignerons les plus talentueux de Galice, début 2024 il a été récompensé par le prix
de la Gastronomie Galicienne. Une distinction pour ses vins fortement empreints de terroir. En Rias Baixas,
ses 7ha d’Albariño sont éparpillés sur la petite péninsule de Val do Salnes, entre Arousa et Pontevedra, une
région malheureusement convoitée par les promoteurs immobiliers. La mer exerce une influence majeure sur
les vins, leur donnant un caractère salin et d’umami. Les sols de sables granitiques apportent une fraicheur
cristalline. Son vignoble en pergola est d'ailleurs construit avec des pieux en granite, une viticulture
ancestrale qu’il défend passionnément ! 
Xurxo travaille aussi une petite parcelle dans la Ribera Sacra, une région de vins rouges et de canyons à l’est
de la Galice. Ses vins sont parmi les seuls à être élaborés de façon naturelle et en levures indigènes. Pour
Tim Atkin MW, Xurxo est l’une des superstars de la Galice ! 

Conservation et service :

Capacité de garde : 5 ans
Température de service : 9 - 11°C
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Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Altitude

Degré alcoolique :

Rias Baixas
Albariño
Sols granitique
10m
12,5 %

Accords :
Crustacés, 
Viandes blanches,
Poissons

Notes DE Dégustation :
Robert Parker 92+/100
L’Albarino d’Albamar illustre à merveille
l’intensité que peut offrir ce cépage sur
les terroirs ensoleillés de Rias Baixas. Un
nez vif, intense, entre agrumes, fleurs
blanches et minérales. On retrouve en
bouche toute la fraîcheur et le croquant
de l’albariño avec une belle structure.
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