
Marco de Bartoli

Italie

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Région :

Degré alcoolique :

Acidité : 

Terre Sicilienne IGP
Zibibbo, Grillo
Sols volcaniques (Pantelleria) et
limoneux, sableux (Marsala)
île de Pantelleria et Contrada Samperi,
Marsala Sicile
12,50%
6.17 g/L

Elevage :

Elevé en cuves inox pendant 7 mois, sur ses lies

Histoire :
Marco de Bartoli est considéré comme l'un des plus vignerons les plus innovants de la viticulture sicilienne
moderne grâce à son engagement pour les cépages et les vinifications traditionnelles.
Il gère deux domaines : le premier se situe près du village de Marsala à l'extrémité Ouest de la Sicile, où il
produit les fameux vins fortifiés du même nom, ainsi que des vins tranquilles blancs et rouges.
L'autre domaine se trouve sur la petite île de Pantelleria, au sud-est de la Sicile. Cette deuxième
exploitation, est nommée "Bukkuram", ce qui signifie "père de la vigne" en arabe.
Ce vin est l'union de deux terroirs, caractérisé par le soleil et le vent méditerranéen : Marsala à l'ouest de la
Sicile and Pantelleria. 

Conservation et service :

Température de service : 10 - 14°C 

Sole e Vento 2021

Fruits de mer / poissons
Pâtes
Soupe de légumes

ACCORDS : 
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