
Château Marsyas

Liban

Appellation : 

Cépage :

Terroir :

Région :

Degré alcoolique :

Vallée de la Békaa
50% Cabernet Sauvignon, 25% Syrah, 10%
Cabernet Franc, 10% Merlot et 5% Petit Verdot
Sols calcaires
Vallée de la Békaa
14,45%

Elevage :

Elevage sous bois

Histoire :
Le domaine de Marsyas est un domaine implanté au sud de la plaine de la Békaa. 
Après de longues recherches entamées en 1998, la famille Saadé plante ses vignes 7 ans plus tard sur des
terres encore vierge. A 900 mètres d'altitude sur des sols calcaires, sont plantés 50 hectares de vignes
dominés par les cépages rouges (Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot et Petit Verdot) complétés de
Sauvignon blanc et de Chardonnay. 
Les frères Saadé ne comptent pas en rester là, ils ambitionnent d'agrandir leur vignoble à 120 hectares
dans les années à venir et sont très actifs dans la reconnaissance d'une appellation d'origine qui permettrait
un peu grand rayonnement des vins de la plaine de Bekaa.  

Conservation et service :

Température optimale de service : 16°C 

Marsyas Rouge 2015

Au nez : fruits noirs, notes cacaotées, épices douces
En bouche : attaque très nette et fraiche, structure tannique
serrée et crayeuse

Notes aromatiques : 
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