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Tokaji

Furmint, Zéta et Sdrgamuskotaly

994g/1-7,94/I

11,5%vol ®

Sols minces limoneux sur
sous-sol graveleux et argileux

23 ans

Manuelle, tris successifs, 14 hl/ha

La famille Alvarez, propriétaire du légendaire Vega Sicilia, a repris ce domaine
en 1993 a Tolcsva. C'est en 1630, que I'on a parlé pour la premiere fois de la
grandeur du vignoble d'Oremus, il jouit aujourd’hui encore d’'une grande re-
nommeée.

Les parcelles sont vendangées en plusieurs fois et cette cuvée est élaborée avec
les grappes botrytisées a 50% minimum. Aprés égrappage, les baies sont macé-
rées pendant 4 a 12 heures puis pressées. La fermentation a lieu dans des cuves
inox pendant 20 a 30 jours. Lelevage se fait en flts de chéne hongrois de 136
litres («Gonc»)et 220 litres («Szerednye») pendant trois mois. Le vin est ensuite
affiné en bouteille pendant 10 mois supplémentaires.

Le Late Harvest est un vin harmonieux, frais et soyeux. Il est polyvalent, offrant
de nouvelles possibilités d’accords a chaque gorgée.

Le nez est aromatique avec des notes fruitées et florales distinctes, offrant des
arbmes d’abricots mars, zeste d'orange, mandarine douce et d'ananas. Ces
aromes sont complétés par une touche de litchi, un zeste de citron confit, de
subtiles notes de noix de muscade, ainsi que des notes florales de sureau, d'aca-
cia et de fleur d’'oranger. Ce vin offre une délicate douceur et une acidité équili-
brée. Les ardmes du bouquet se répetent en bouche.

Ceviche

Asperges blanches a la sauce Maltaise
Carpaccio d'ananas avec saint-jacques grillées
Ananas caramélisé avec une salade d’agrumes

A déguster des maintenant - conservation possible de 10 ans
Température optimale de service 8°C
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